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Allergeni Alimentari Regolamento dell’'unione Europea n. 1169/2011

Il regolamento dell'Unione Evropea n. 1169/2011 impone per i prodotti somministrati o venduti sfusi il
livello minimo di informaziene dell‘indicazione degli allergeni uiilizzati nella preparazione dei cibi,
Gli allergeni individuati nel Regolamento dell'Unione Europea n. 1169/2011 [allegato Il] che possono

provocare allergie o intolleranze alimentari sono:

1. Cereali contenenti glutine (frumento, segale, orzo, avena, faro, kamut i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati;
Crostacei e prodofti a base di crostacei;

Uova e prodotti a base di vovo;

B bo

Pesce e prodofti a base di pesce;
Arachidi e prodotti a base di arachidi;
Sciae prodotti a base di scig;

latte & prodotti a base di latte {incluse lattosic);
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Frutta a guscio: mandarle, noccicle, noci comuni, noci di acagil, noci pecan;
noci del brasile, pistacchi, noci macadamia o del queensiand e prodotti derivati;
Q. Sedano e prodotti a base di sedanc;

10. Senape e prodotti a bose di senape;

11. Semi di sesamo e prodofti a bose di semi di sesamo;

12. Anidride solforosa e solfati in concentrazioni superiori a 10mg,/kg o 10 mg;

13. Lupini e prodotti a base di lupini;

14. Moliuschi e prodetti a base di molluschi.

Premesso che le nostre preparazioni sono soggette a confinue varazioni feniame a precisare che nei nostri
prodotti possono essere presenti sostanze riportate nell” elenco allergeni del Reg. CE 11692011 lallegato 11).
Precisiomo che anche qualora non siano direttamente presenti nelle singole specialitd proposte vengono
preparate in ambienti con possibile presenza {perché utilizzali) di allergeni

Invitiamo il consumatore oll'atte dell'ordinazione di chiedere qualsiasi particolareggiata informazione.

Si fornisce la presente informativa per comunicare che gli alimenti sono suscettibili a provocare allergie

o intclleranze e che informazioni in merite sone dispenibili chiedendo al personale

Responsabile dell'avioconiollo

Inquadra il GR CODE

per acceders al nostro sito




IL GRAN PIATTO DI PESCE"

GAMBERONI IN SALSA COCKTAIL
CAPASANTA GRATINATA
CARPACCIO DI TONNO
CROSTINO DI BACCALA" MANTECATO
CROSTINO DI SALMONE MARINATO
SAUTE' DI COZZE

POLENTA AL CUCCHIAIO E SCHIE

MAZZANCOLLE IN SAOR

1,2,472 14
E" € 28,00
IE|
1
1 [
A
]
Servito in un un’unica portata !
/ anficipafa dal saute di cozze. V

[*) Si avverte la gentile clientela che in mancanza di prodotto fresco lo stessa verrd sosfituito con uno congelato.
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POLENTA AL CUCCHIAIO E SCHIE

MAZZANCOLLE IN SAOR -

CAPESANTE GRATINATE® (3 pz.)

AFFETTATI MISTI CON SOTT'ACETI '+~

POLENTA AL CUCCHIAIO, SOPRESSA, FUNGHI E SCAGLIE DI GRANA
GRAM FRITTO* CON: Olive Ascolane, Jﬂ|upeﬁus, Bastoncini di Pollo Fritto
Anelli di Cipolla, Verdure Pastellate, Patate Chips e Salsa Rosa

FLAN DI ASPARAGI su Fonduta di Formaggi 1= 721014 %

CROSTINI CON LARDO DI COLONNATA

/%/Z’})z’f‘ 2';?’{{}- Pasta fatta in casa (Ingredienti: Faring Tipe 00, Uova e Sale)

RAVIOLI DI BURRATA con Pomodorini Confit | FR

TAGLIOLINI ALLA PESCATORA® con Scampo, Cozze, Vongole e Gamberoni
TAGLIOLINI con Mazzancolle e Asparagi

TAGLIOLINI al Tartufo Nero b

BIGOLU all’Anitra

GNOCCHI DI PATATE al Ragu

GNOCCHI DI PATATE con Asparagi e Speck |

PASTICCIO DEL GIORNO

RISOTTO al Tartufo Nero (min. 2 persene w dispenibilita della cucing) = %

ci;ﬁf?ﬁ_c nads ../Qz:?ﬂ‘(é 77

FRITTURA MISTA DI PESCE® [Seppio“ne, Calamari, Gamberi)
BACCALA ALLA VICENTINA

BRANZINO* sfileftato alla griglia -

CONIGUO ALLA CACCIATORA, -

GUANCETTA DI MAIALE BRASATA, -

SALSICCIA E COSTINE ALLA GRIGLIA

MEZZO GALLETTO ALLA GRIGLIA con salsa di pomodoro
COSTATA DI MANZO ALLA GRIGLIA

TAGLIATA DI TACCHINA ALLA GRIGLIA

TAGLIATA DI MANZO ALLA GRIGLIA

FIORENTINA DI SCOTTONA

GRIGLIATA MISTA min.2 persone prezzo a po
(Salsiccia, Galletto, Costine, Tagllmfu di Taochm-:: e Tagliata di Manzo)

lutti i secondi sono accompagnati da polenta alla griglia.

€ 10,00
€ 10,00
€12,00
€8,00
€ 9,00
€11,00

€ 10,00
€ 9,00

€12,00
€ 15,00
€14,00
€15,00
€9,00

€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€15,00

€ 16,00
€ 15,00
€ 16,00
€ 11,00
€ 12,00

€ 12,00
€ 9,00

€ 4,00 hg
€ 12,00
€ 14,00
€ 5,00 hg
€ 17,00

le mezze porzioni non subiscone variazioni al prezzo
le porzioni abbondanti subiscono una variazione di prezzo del 50% rispefto al prezzo di listino

{*) Si avverte la gentile clientela che in mancanza di prodetto fresco lo stesso verra sostituite con uno congelato.
Si prega di comunicare al personale qualsiasi Intolleranza o Allergia.

Coperto € 3,50
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PATATE AL FORNO
PATATE FRITTE
VERDURA COTTA
VERDURE GRIGLIATE
INSALATA MISTA

5&@’?@?&(24’

ACQUA (0,70 L)

ARANCIATA (1,00 L)

THE PESCA/LIMONE (latfina da 0,33 1.)
COCA COLA ([bottiglia da 0,33 |.)
COCA COLA ALLA SPINA MEDIA (0,4L.)

%f}sz “brarnets alle /&/M;wx

TAGLIO GLERA/GARGANEGA
(0,751)

(0,50 L)

(0,251)

VINO BIANCO FRIZZANTE
(0,751)

(0,50 L)

(0,251)

5%#% aleolies

LIQUORI NAZIOMALI E AMARI
LIQUORI ESTERI E WHISKY
GRAFPA BARRICATE E PRIME UVE
GRAPPA DI AMARONE Of

€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€270 BIRRA ROSSA THERESIAMER BOCK menis,
€ 6,00 BIRRA ROSSA THERESIAMNER BOCK riccols
€ 3,00 BIRRA BIOMNDA THERESIAMNER PREMIUM LAGER wmeoia
€3,30 BIRRA BIONDA THERESIAMNER PREMIUM LAGER siccola
€ 4,50
[ W N Wy,
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CABERNET
€700 (0751
€500 (0,501)
€350 (0,251)
RABOSELLO
€7,50 (0,751)
€550 (0,501)
€4,00 (0,251)
LALD
Copffettoria
€3,50  CAFFE NORMALE
€500  DECAFFEINATO, D'ORZO E GINSENG
€500  CAFFE CORRETTO
€ 6,00

Si accettano doli portati dall’esterno solo se sono di pasticceria e con connesso scontrine fiscale e/o
dichiarazione di conformita, per il servizio dello stesso vengono richiesti 2,00 € a persona

£ 6,50
€ 4,00
£ 6,00
€ 3,50

€7,00
€ 5,00
€3,50

€7,50
€5,50
€ 4,00

£1,60
£1,80
€2,00
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PIZZE TRADIZIONALI

MARGHERITA
pomadoro, mozzarella, origano

MARIMNARA,
pomadere, aglie, origan

CAPRICCIOSA 1~
pomodoro, mozzarella, corcichi, p. cotta, funghi

TOMMNO E CIPOLLA
pomodore, mozzarella, tonne, cipolla

DlavoLa
pomodoro, mozzarella, salomine piccante

BUFALA, 1 -
pomadora, mozzarella di bukala, basilice

BUFALIMNA
pomodeore, mozzarella di bufala,
pomadorini, basilico

CARBOMARA

pomodoro, mozzarella, pancetta, vovo, grana d.c.

WVALTELLINA,
pomadare, mozzarella, bresacla, rucela,
grana o scaglie d.c.

VEGETARIAMNA,
pomoders, mozzarella, verdure miste

4 FORMAGGI 1~
modoro, mozzarella, gorgonzola,
rie, emmental

VIEMNMESE
pomodoro, mozzarella, wurstel

PATATOSA,
pomodore, mozzarella, patatine fritke

PROSCIUTTO E FUNGHI
pomodoro, mozzarella, p. cotto, funghi

PUGLIESE
pomodore, mozzarella, cipolla

INGLESINA,
pomodoro, mozzarella, p. crudo

ROMAM A,
pomodora, mozzarella, acciughe, origana

SICILLAMA
pomadoro, mozzarella, occiughe,
capperi, olive, origano

PARMIGIANA
pomodoro, mozzarella, melonzane,
scoglie di grana d.c.

CALZOMNE TRADIZIOMNALE
pomodore, mozzarella, p. cotto, funghi, carcicfi

LE AGGIUNTE:
Mozzarella di Bufala, Burrata € 3,00
Prosciutte Crude e Bresaola € 2,50

Affetiati e Formaggi vari € 1,50
Verdure, Patatine Fritte € 1,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 9,00

€9,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 11,00

€ 10,50

€ 11,00

€ 10,00

€ 9,00

€ 8,50

€ 8,50

€ 8,50

€ 8,00

€9,50

€ 8,50

€ 10,00

9,50

€ 9,00

Le pizze mignon non subiranno variazioni di prezzo

-

o stesso verrd sostituito con uno congelato.

L& PIZZERIA E APERTA SOLAMEMTE LA SERA

| Si ovverte la gentile clientela che in moncanzo di prodotio fresco

PIZZE SPECIALI
AL CACCIATORE

pizza bionca con mozzarella di bufala, fior di late
patate al forne, salaming piccante, rosmaring

CHECCO

pomodaro, mozzarella, p. crudo, burrala

FILIPFC
pomodara, mozzarella, salsiccia,
peperoni, olive nere, cipolla

LALRA,
pomodora, mozzarella di bufala, cipolla,
pomodarini, olive toggiasche

STEFAMCY
pomodaro, mozzarella, porcini, rucola, grana d.e.

MOMNTAMNARA
pomodoro, mozzarella, speck, funghi, olive nere

FaAMTAS] A,
pomadore, mozzarella, brie, zueching, sal. piccante

SFIZKOSA, 1 -7
pomodoro, mozzarella di bufala,
pomadori secchi, p. cotto

LA RADICCHIO
pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
radicchio e panceta

SOMIA,
pomodoro, mozzarella, pancetta, brie
e patate al forna

L& GUSTOSA
pomodoro, mozzarella, zuechine,
pancetia, grana d.c.

L& RUSTICA,

pomodoro, mozzarella, stracchino, prosciutto crudo

L&, FRITTA,
ﬁcmndnrn, mozzarella, melanzans
itte, brie, pancefta

TOP
pomodore, mozzarella di bufdla,
prosciutio crudo, porcini

VEMETA,

pomadore, mozzarella, sopressa, funghi e asioge d.c.

MUMERD 2
pomodoro, mozz., pomodorini, prosciutto crude,
noci [tutte dope cottura)

NUMERD 31
pomodoro, mozz. di bufola, gomberoni®, zucchine

MNUMERD 4
pomadore, mozzarella, porchetta, cipolla, peparoni

PROFUMO Bl MARE

pomodoro, mozzarella, cozze, vongole, gomberoni®,

capasanta grafinata”, scampo”

ASPARAGONA,
pomodoro, mozzarella, osporagi, poncetio, asiogo

DELICATA,
pomodere, mozzarella, asparagi, prosciutto cotta

CREMOSA

pomodoro, mozzarella, asparagi, burrata, pomodorini

PRIMAVERA, 157
pomadare, mozzarella, asparagi, vova, grana

€ 13,00

€ 12,00

€11,50

€12,50

€11,50

€ 10,50

€ 10,50

€ 13,00

€ 11,00

€ 11,00

11,00

11,50

€ 11,00

€ 14,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 15,00

€ 12,00

€ 17,00

€ 12,50

€ 11,00

€ 13,50

€ 13,00



Vini Bianchi

Serprino Frizzante D.O.C.
- Az. Agricola Pigafetta

Serprino Millesimato 2024 D.O.C. Exira Dry
- Az. Vitivinicola Vigne al Colle

Pinot Bianco D.O.C. 2024 Crea Bianca
- Az. Vitivinicola Vigne al Colle

Scaia Trevenezie IGT
- Az. Agricola Tenuta Sant’Anfonio
Uvaggio di Garganega e Chardonay

Chardonnay 2024

- Az, Terre Gaie

Per Sempre bianco Veneto IGT 2022
- Az, Terre Gaie
Chardonnay, Moscate giallo, Savvignon blanc

Custoza 2024 D.O.C.
- Az, Ca' del Monte

Vini Rossi dei Colli Euganei

Rosso Veneto I.G.T.
- Az, Cristofanon Montegrande

Cabernet D.O.C.
- Az. Aagricola Pigafetta

Il Vino del Navigatore
- Az, Agricola Pigafetia
Cabemet Franc 25%, Merlot 50%, Carmenere 25%

Affinamento in burrique

Rosso dei Colli Euganei
- Az, Vitivinicola Vigne al Calle

Merlot Veneto 2023
- Az, Terre Gaie

Vittorio Rosso Veneto IGT 2019
- Az, Terre Gaie

Triangolo Colli Euganei Rosse DOC 2020
- Az, Terre Gaie

Tenore Rosso Veneto IGT 2023
- Az, Terre Gaie

LT YT N\ 9O

LA CARTA DEI VINI

€15,00

€16,00

€16,00

€ 20,00

€ 14,00

€16,00

€ 14,00

€14,00

€ 16,00

€25,00

€16,00

€14,00

€ 26,00

€ 18,00

€ 18,00

Vini Rossi

Scaia Rosso
- Az, Vitivinicola Tenuta Sant Antanio
100% Corvina

Amarone della Valpolicella D.O.C.G. 2017
- Az, Ca’ del Monte

€20,00

€37,00

Valpolicella Ripasso - Classico Superiore 2018 € 20,00

- Az, Ca’ del Monte

Spumanti

Prosecco dei Colli Euganei D.O.C. - Brut
- Az. Cristofanon Montegrande

Prosecco dei Colli Euganei D.O.C. - Extra Dry
- Az. Aagricola Pigafetia

Prosecco Vadobbiadene D.O.C.G. - Dry
- Az. Col Vetoraz

Prosecco Vadobbiadene D.O.C.G.
Superiore Millesimato JOS - Extra Dry
- Az, Val D'Cca

Vino Spumante Bianco Specchio - Exira Dry
- Az, Val D'Oca

Fior D'Arancio D.O.C.G.
- Az Cristofanon Monﬁagranda

€15,00

€15,00

€22,00

€20,00

€15,00

€17,00



Ristorante

Al Cacelatore

da Gino

Per info e prenofazioni:

Tel. 049 5226118 - 9
Cell. 351 8685281 @ seguicisu ({1 (&)

www.ristorantealcacciatoredagino. it Ristorante Al Cacciatore
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